BIENVENIDO A ROBATA

Disfruta de una propuesta gastronémica que mezcla la tradicion japonesa
con la cocina occidental dando protagonismo a la calidad del producto.

IRASSHAIMASE
BIENVENIDOS

Edamame 6,5

Vainas de soja a la brasa
con sal (opcional picante) §

Wakame Salad 8
Alga wakame marinada

Sishito Peppers 6,5

Pimientos del Padrén con
salsa ponzuy bonito flakes

Mango Salad 13,5
Verdes, mango, pollo

salteado, tomates cherry,
germinados, sésamoy aderezo

de miely mostaza

Japanese Salad 13,6

Verdes, aguacate, tomates
cherry, germinados de soja,
setas japonesas, algas, tofu,
sésamoy aderezo japonés

YATAI
TABERNA

Gyozas 12

6 empanadillas de pollo
y verduras en costra
de katakuriko

Okonomiyaki de Marisco * 16,5

Pancake al estilo de Osaka
con col, calamar, langostinos,
bonito, salsa okonomiyaki

y mayonesa japonesa

Crispy Duck * 23,5
Muslo de pato deshuesado
caramelizadoy crocante

Yakisoba de Pollo 16
Fideos salteados con

verduritas, polloy nuestra

salsa japonesa

UMI
DEL MAR

Tataki de Atlin 24.5

Laminas de lomo de atin
Bluefin sellado, cubierto
de sésamoy aderezo japonés

Ceviche de Corvina ) 25,5

Corvina marinada con lima,
cebolla, cilantroy aji con boniato
glaseado y choclos

Tiradito de Hamachi 29
Finos cortes de pescado blanco
Hamachi (DO Kyushu) con salsa

de Yuzu

Toro Soasado 32

Ventresca de atun Bluefin con
salsa yakiniku

BROCHETAS
Solomillo 7.5
Brocheta de solomillo

de buey

Secreto Ibérico 6

Brocheta de Secreto Ibérico

Costillas de Cordero 9

2 costillas con un toque
de sal

PLATOS

Robata Steak 33

Angus a la brasa.
Lomo alto

Pulpo al olivo 26

Pulpo a la brasa con salsa
de olivas kalamata

ROBATA

AL CARBON JAPONES

Una técnica tradicional japonesa de cocina a la parrilla de carbon.

Yakitori * 6,5
Brocheta de pollo con salsa tare

Gamba Roja 9

Gamba roja con mantequilla de
hierbas

Black Cod 26

Bacalao negro marinado
con Saikyo Miso

Donburi de Anguila * 22
Anguila glaseada a la brasa
sobre arroz con salsa tare

Salmén 7
Brocheta de salmén

Vieira 7
Brocheta de vieira con
muselina de boniato

Wagyu 55

Auténtico Wagyu Japonés
certificado A5 (100g).
Lomo alto

Wagyu Tataki 58

Lomo de Wagyu japonés
certificado A5 (100g) con
berenjena ahumada, ponzuy trufa

) PICANTE SEGUN PALADAR

* UN POCO DULCE

Debido a la complejidad de algunos platos,

P

solo mencionamos ingredientes principales.
Para més informacion solicite nuestra

carta de alérgenos.




URAMAKI

California 18,5 Bad Boy 19 Anticuchero ) 21
Cangrejo, aguacate, pepino, Solomillo de buey salteado, Langostino entempura, aguacate
queso cremay tobiko setas shiitake, aguacate y queso crema, cubierto de pez
y cebollitas caramelizadas mantequilla y salsa anticucho
California Mix 18 o
4 California Cangrejo Savage 21 Nikkei ) 21
+ 4 California Salmon Tartar de atdn, pepino y cebollino, Langostino en tempuray
cubierto de gambaroja aguacate, cubierto de atln
King Salmon 18 y salsa leche de tigre
Salmén, aguacate y queso Frisky * 18 L
crema, cubierto de huevas Langostino en tempura y pepino Nikkei Mix ) ' 27
cubierto de anguilay aguacate 4 Nikkei + 4 Anticuchero
ElNegrito ) 19
Tartar de atin, aguacate, SexyTuna * 19 Tuna Shut ) 20
pepino,queso cremay tobiko Atan, fresay queso crema Atln, aguacate y queso crema,
con cobertura caramelizada cubierto de atin marinado
Negrito Mix ) 18
4 El Negrito + 4 King Salmon Akami Roll ) 16,5 TEMPURA
AtUn, pepino cebollino
Spicy TunaFutomaki 99 18  ysalsaspicy. 6 pzas Redondo Beach x 20
Tartar de atdn, cebolleta Salmon y queso crema cubierto
y salsa picante. 6 pzas Veggie Dragon Roll 16  detartardesalmén
Pepinoy tomate cubierto
de aguacate y sésamo Rock & Roll 18
Langostino en tempura, aguacate,
pepino, tomatey tobiko. 6 pzas.
NIGIRI
CLASICOS ABURI GUNKAN
Salmén 4 Salmén Aburi 4 Spicy Tuna ) 5
. Con huevas de trucha Tartar de atin marinado
Atdn 4
. . Atan Aburi 4,5 Hamachi 4,
Atan Caviar 7,5 . - ) . . °
) . Con cebollinoy Yuzu Kosho Con Aji amarilloy Limén
Con caviar Imperial Osetra
Wagyu 8 Wagyu Trufa 8
Dorada 4 Wagyu A5 con Kisami Wagyu A5 con'trufa
Toro S Toro Foie x 6,5
Hamachi 4.5 Caramelizado COMBINADOS
Lubina 4 SalménVentrescaAburi 45  Atdnécolores (4 Nigiris) 18
) Taréy salen escamas Akami, Chutoro, Toro
Anguila * 5 Marmoleadoy Toro
Vieiray Toro 5 . o
Con salsa Nikiri y Tenkasu Nigiri Lovers (7 Nigiris) 25,5
Dorada, Salmoén, Lubina,
Hamachi, Atan Akami,
Toroy Anguila
SASHIMI MAKIS
4 cortes Minimo 2 personas
Salmén 10 Tuna Tasting * 12 Salmén
. 4 Cortes: Akami, Chutoro, At
Atan 1 Toro Marmoleadoy Toro un
i . Negi Tor
Dorada 10 Sashimi Moriawase * 17 egt foro %5
, Tartar de toroy cebolleta
Toro 13 6 Cortes: Dorada, Salmon, japonesa
. Lubina, Hamachi, Atin Akami
Lubina 12 yToro Aguacate 7
Hamachi 14 * Precio por persona Pepino 7

DO Kyushu - Japén




N.Y.Cheese Cake 10

Tarta de queso New York Style
También tenemos version
sin gluten

Lemon Pie ** 10
Tarta de limén Key West Style

POSTRES

Chocolate Cake

Tarta de chocolate
y solo chocolate

Tiradito de Pina

Laminas de pina a la Robata
con salsa de chocolate blanco
yyuzu

Fresas a la Pimienta
Fresas flambeadas con vodka,
pimientay helado de vainilla.
Se sirven tibias.

Mojito 14
Regular

Mojito Fresa 15
Strawberry

Mojito Maracuya 15
Passion Fruit

Mojito Blueberry 15

Arandanos

Sake Mojito 14
Sake & Lima

Guarapita 14

Pomelo, Pina & Ron

Caipirinha 14
Cachasa & Lima

COCKTAILS

Margarita
Tequila, Cointreau & Lemon

Destornillador Robata
Naranja, Granada & Vodka

Bloody Mary
Vodka, Tomate & Lima

Whisky Sour

Martini Mango
Mango, Pomelo & Vodka

Martini Cocktail
Martini Bianco, Gin & Olive

Martini Rocks
Martini Bianco, Lemon Twist & Ice

J

LO BUENO SE HACE ESPERAR

14

14

15

14

14

13

Sangria 14
Red Wine & Fruits

Sangria Cava 14
Cava & Fruits

Pisco Sour 14

Pisco Maracuya 15
Pisco Sour &Maracuya

Pornstar 15
Vodka & Maracuya
Citrus Spritz 14

Limoncello, Cointreauy Cava

Vermi (N
Vermu rojo Astobiza & Naranja

Nuestros cocteles son preparados al momento con ingredientes naturales y mucho carino

) PICANTE SEGUN PALADAR

* UN POCO DULCE

P

Debido a la complejidad de algunos platos,
solo mencionamos ingredientes principales.
Para més informacion solicite nuestra
carta de alérgenos.




